POZVANKA

Spolec¢nosti Bohemia Hop, a.s. a Chmelaisky institut s.r.o. si Vas dovoluji pozvat na

25. rocnik konference

,Uplatnéni ¢eskych odrud chmele

Termin:

Misto konani:

Za hostitele zvou:

Kontaktni osoby:

v pivovarnictvi”

30.3.2023 od 9:50 hod.

(sraz ucastnik( a zapis od 9:15)

Chmelafsky institut s.r.o.

Kadarska 2525, 438 01 Zatec

Mgr. Zdenék Rosa, BA

predseda predstavenstva Bohemia Hop, a.s.

Ing. Josef Patzak, Ph.D.

jednatel Chmelafsky institut s.r.o.

Bc. Jitka Nicova Ing. Markéta Podsednikova
nicova@bohemiahop.cz podsednikova@bohemiahop.cz
+420 725 137 678 +420 602 631 621



mailto:nicova@bohemiahop.cz
mailto:podsednikova@bohemiahop.cz

PROGRAM SEMINARE

Uvodni slovo s pohledem zpét na rok 2022 (Zdené&k Rosa, Bohemia Hop)

HLAVNI PREDNASKY

Jak vznikd nové odr@ida chmele (Vladimir Nesvadba, CHI Zatec)
Podpora exportu v oblasti pivovarnictvi a chmelafstvi (Karolina BartoSova, MZe)

Pozice Ceského lezdku ve svété a predstaveni knihy Praxe vyroby piva (Tomas
Kin¢l, VSCHT)

Chmelové silice a senzoricky profil odr@id chmele (Josef Patzak, CHI Zatec)

Vyvoj studeného chmeleni a vlivy na findlni profil piva (Pavel Palous, pivovar
Cobolis)

Studené chmeleni z pohledu technologie (Jifi Karlik, Czech Brew Master)

DEGUSTACE

Srovnavaci test odridy Country s odrlildami Saaz Late a Sladek v lezaku
Pouziti odridy Saaz Shine v primyslovém pivovaru - trojuhelnikovy test

Vyuziti novych ceskych odr(d kategorie ,,flavour’ hops - Saturn, Juno a Pluto.
Single ALE, Blend nebo Cuvée? (vybér odrid na zdkladé senzorického profilu)

Cold IPA z ¢eskych odrad

Ochutnavka NEIPA - pouZiti novych ,,flavour’ odrld Ceres a Venuse

ODPOLEDN| PROGRAM

Prohlidka prostor nového Zateckého minipivovaru v prostorach pGvodniho
Zateckého pivovaru (Spole¢nost Sedmy schod s.r.o.)

Vystup na radniéni véZ s novou expozici ,Zatec v proménach ¢asu“
Muzeum pivovarnictvi Zatecka

After party - Restaurace a Pivovar U Orloje, Namésti Prokopa Velkého 1951,
Zatec (pfedbé&Zné od 17.30 hod.)



REGISTRACE

PtihlaSovani bude probihat pomoci pfihlasovaciho formulafe stejné jako v minulych
letech. Prihlasovaci formular bude zvefejnén na http://bohemiahop.cz/cz/registrace .

Po vyplnéni vSech povinnych Gdajd se dostanete k jednotlivym c¢dstem ptipraveného
programu. Pokud mdte zdjem se zucastnit uvedenych cdasti programu, je nutné
zasSkrtnout mozZnost ,Zucastnim se”. Pokud o nékterou uvedenou ¢ast programu zajem
nemdte, nechdte pole neoznacené. Prilozen je pro predstavu formuldf z pfedchozich
ro¢nikd.

Spusténi registrace je naplanovdno na 23.2.2023. Ukonceni online registrace je
24.3.2023.

Registrace jednotlivce

Spoleénosti Bohemia Hop a.s. a Chmelaisky insiifut, .0 pro Vs pofddaji
dne 23.06.2021 v 9:30 ji& 23.rofnik konference "Uplatnéni Beskych odrid chmele v pivovamnictvi 2021°.

Nyni uZ stadd jen vypinit pfinlaZovaci formuldf. Po vypinén( tohoto formuldfe cbdriite potwrzavael email o registraci.
Téime se na Vas v Zatci

UsonZen registrace: 22.06.2021 v 22.50 hod. Po ukonieni e-registrace je registrace moZna uZ jen po telefonicks dohodS:
V plipadé zrufeni nebo zmény registracs nds midete ples a-mail dage p.€2 nebo osobné na telefonnm Eisle +420 727 041 270 (Tomak Roubik)

Jméno *

Prijmeni *
Telefon *

Email *
Spolednost *
Pracovni pozice *

Pozndmky

Semindf s degustaci ZiiEastnim se

Navitiva viizkumné [ Zii€astnim se
farmy na Stekniku

After party v Pinoneeru [ ZiEastnim se

Testovani na covid @ PredloZim potwrzeni o bezinfekCnosti

(O Necham se otestovat na misté

Pozn: Se zarazenim do databdze soucasné souhlasite se zpracovdnim osobnich tdaji dle Obecného
nafizeni (EU) 2016/679 o ochrané osobnich udaji (GDPR). TaktéZ vyjadiujete souhlas s porizovdnim
fotografii na akcich a jejim ndslednym zverejnénim na oficidlnich kandlech organizdtord.


http://bohemiahop.cz/cz/registrace

