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Uvodni slovo

Prvni dubnovy tyden poradala spolecnost Bohemia Hop, a.s. (BH) spolecné s Chmelarskym institutem s.r.o. (CHI)
Jjiz 24. ro¢nik tradi¢niho seminafe zaméreného na vyuziti ¢eskych chmelovych odrud v pivovarnictvi. Letosniho
rocniku se ucastnilo témér 100 sladku a odborniku z pivovarského prostredi.

Po uvodnich slovech Zdenka Rosy, predsedy predstavenstva Bohemia Hop, a.s. a Josefa Patzaka, reditele CHI,
kteri celou akci zastreSovali, nasledoval panel odbornych prednasek, ktery byl doprovazen degustacnimi koly k
danym tématum.

Kromé degustace pripravenych piv z Pokusného pivovaru Chmelarskeho institutu, ktera uvaril sladek Jan
Hervert, probéhl 3.ro¢nik degustacni soutéze Kazbek Cup 2022, béhem kterého ucastnici hodnotili vzorky
zaslané do soutéze.
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Panel prednasek a degustaci

Téma zahajovaci pfednasky bylo zaméfené na srovnani analyz chmelovych pryskyfic. V uvodni ¢asti Gabriela
Frtitschova (CHI) popsala metodiky stanoveni alfa horkych latek dle metod EBC 7.4, EBC 7.5 a EBC 7.7. a vysveétlila,
proc se jednotlive metody nedaji mezi sebou prepocitavat. Ve druhé ¢asti Jan Podsednik (BH) navazal na
predrecnici a ukazal statistickeé vystupy a srovnani jednotlivych metod v jednotlivych ro¢nicich. Posluchaci tak
meéli srovnani rozdilt v hodnotach alfa horkych latek dle metod stanoveni alfa horkych latek, a dale mohli vidét,
ze jednotlivé rozdily pfi srovnani metod se lisi takeé dle ro¢niku sklizne.

i
Analytické metody pro stanoven
alfa kyselin chmele

V prvnim kole degustaci byla hodnocena piva, kde byly pouzity pro prvni a druhé chmeleni horké odrudy Vital,
Agnus a Rubin. Pfed koncem chmelovaru byl u vdech tFi vzorkll pouzit Zatecky polorany &ervenak. Nejvétsi
oblibé se tésil vzorek chmeleny odriadou Vital. Piva chmelena odrudami Rubin a Agnus ziskala stejny pocet bodu.

Vzorek EPM IBU Body Poradi
Vital 11,7 38 17 1
Agnus 115 38 21 2-3
Rubin 11,5 40 21 2-3
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Velké pozornosti se dockala prednaska Michala Havrdy (Pioneer Beer) zamérena na vlivy riznych parametri na
studené chmeleni. Ve své prezentaci srovnal vyhody a nevyhody mezi statickymi a dynamickymi systémy
chmeleni za studena. Podrobné rozebral biotransformacni procesy aromatickych latek chmele v jednotlivych
fazi studeneého chmeleni a sva tvrzeni ukazal na prikladech uvolnéni nekterych latek pomoci enzymu kvasinek.
Zavérem poukazal na fakt, ze zavislost senzorické intenzity chmelového aroma na mnozstvi chmele neni linearni
a od urcité davky se jiz nezvysuje. Pro docileni vyssiho aroma a kvalitnéjsiho charakteru tak doporucuje rozdéleni
chmeleni na vice davek s mensim mnozstvim (Double, Triple Dry Hopping).

O Snizeni rizika oxidace — vneseny kyslik je spotieb
T Zlepieni extrakce - pfir

Vyidi teplota = lepsi
21 snizeni trpké, travnaté chuti — adsorpee polyfe
) BIOTRANSFORMACE \

¢ vice ovocny charakter aroma

Ztraty silic

Na prednasku navazalo dalsi kolo degustace. Pritomni méli moznost srovnat a ohodnotit piva, kde studené
chmeleni bylo provedeno v rliznych fazich a v rizném mnozstvi. Pro tuto ukazku byla pripravena piva stylu IPL,
kde pro chmeleni za studena byla pouzita odruda Kazbek, a svrchné kvasena piva stylu Pale Ale, kde byla
pouzita odruda Saturn.

Studené chmeleni
Vzorek Zacatek Konec
kvaseni kvaseni
A 6 g/l -
B 39/l 39/1
C - 6 g/l
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Vzorek ‘ EPM IBU Body Poradi

Kazbek A 12,6 62 1,08

Kazbek B 12,4 56 1,85 1
Kazbek C 12,5 50 2,16

Vzorek EPM IBU Body Poradi
Saturn A 12,9 33 1,49 1
Saturn B 12,8 35 1.8

Saturn C 12,7 36 2,67 3

Vysledky hodnoceni vzorku Kazbek IPL potvrdily hypotézy a zjisténi, které byly prezentovany v predchozi
prednasce. Nejvétsi oblibé se tak mély vzorky, kde chmeleni za studena bylo rozdéleno do vice fazi. U vzorku
Saturn ALE se ukazalo, ze tuto odrudu je vhodné pouzit v dynamické fazi chmeleni za studena, nebo ji opét
rozdélit do vice fazi.

oA RN (e 19.25 ""”"'4"“7'Z“f{mwchtnihﬁkq{) vy
— — ko

Po obédové pauze se slova ujal Stépan KFiz (Pivovar Hostomice) a popsal své zkusenosti s pouzivanim
chmelovych ,pukd’, tzv. Plug Hops, zpracovanych ve CHMELARSTVI, druzstvo Zatec. Ve svém pivovaru stale
pouziva pri vyrobé piva hlavkovy chmel. Pavodni produkty lisovaného chmele bylo mozné lisovat pouze do
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vétsSich baleni. Pokud se nezpracuji v€as, muze u téchto vyrobku postupem casu dochazet k oxidacnim
procesim a rychlejSimu starnuti chmele. Chmelové puky jsou baleny v kilovych baleni (10 x 100 gramu) a
vakuovaneé v hlinikovych obalech. Takto balené mnozstvi se dobfe davkuje a skladuje. Ohledné technického
vyuziti a kvality jsou srovnatelné s originalnim zpusobem baleni lisovaného hlavkového chmele.

V zavérecné odborné degustaci byly predstaveny nove registrované odrudy v ruznych pivnich stylech. Vladimir
Nesvadba (CHI) okomentoval jejich vyuziti a senzorické prinosy pro pivo. Odrudy Eris a Juno byly pouzité pro
studené chmeleni stylu IPL, kde se projevily svou ovocnou, sladkou a citrusovou vini s bylinnymi tony. Pro tmavy
lezak byla pro zaklad pouzita odrida Harmonie a dale pro studené chmeleni odrida Jupiter, ktera se profiluje
drevitou a korenitou vuni s tony ovoce a citrust. Do piva stylu NE IPA byla pouzita odrida Pluto, pro kterou je
charakteristicka vyrazna ovocna a drevita vuné.

Vzorek EPM IBU Varna Virivka Studené chmeleni
IPL 8.4 41,0 Saaz Shine Eris + Juno Eris + Juno (5 g/1)
Dark Lager 13,2 38,0 Harmonie Jupiter Jupiter (4 g/
NE IPA 15,6 40,0 - Pluto Pluto

Blok prednasek uzavrel Josef Patzak (CHI), ktery popsal proces vyroby a certifikace sadby chmele.Béhem
celého dne bylo mozné ochutnat piva z rady Saaz Shine, Saaz Briliant a Saaz Comfort, ktera po celou dobu
seminare byla na ¢epu Chmelarského institutu s.r.o.

e
277 .
29

-r-ZZ !ﬁmz

RCHMELENi:

Zuse Blant
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Kazbek Cup 2022

Na zavér odbornéeho seminare doslo k vyhlaseni vitézi Kazbek Cupu 2022. Do soutéze bylo prihlaseno 22 vzorku
7 16-ti pivovaru. Vzorky se hodnotily ve dvou kategoriich — svrchné a spodné kvasenych piv. Absolutnim vitézem
se stejné jako v poslednich ro¢nikach stal Jan Hervert z Pokusného pivovaru CHI, ktery jednu kategorii vyhral a
ve druhé se jeho pivo umistilo na druhém misté.

V kategorii spodné kvasenych piv uspél s pivem Ru-Ka pivovar Radous. Druhé misto ziskalo pivo Single hop
Kazbek z pokusného pivovaru Chmelarského institutu s.r.o. a treti pricku ziskal pivovar Volt se svym 12°SH Lezak.

Svrchné kvasené

Pivo Pivovar Umisténi
Single hop Kazbek Pokusny pivovar CHI 1
12° Vokno Ale Volt 2
Elbrus Podlesi 3
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V kategorii svrchné kvasenych piv nejvétsi oblibu ziskalo pivo Single hop Kazbek z Chmelarskeho institutu s.r.o.,
které bylo velmi tésné nasledované pivem 12°Vokno Ale z pivovaru Volt. Na tretim misté se umistilo pivo Elbrus
z pivovaru Podlesi. Vysledky tak byly stejné jako v pfedchozim roce.

Spodné kvasené

Pivo Pivovar Umisténi
Ru-Ka Radous 1
Single hop Kazbek Pokusny pivovar CHI 2
12° SH Lezak Volt 3
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After Party v Pioneeru

Zaver programu obstarala prohlidka chmelového majaku a navstévnickeho okruhu chramu chmele a piva. Dale
nasledovala tradicni after party, ktera se konala v pivovaru Pioneer, kde ti, co zUstali, méli moznost nejen
ochutnat ceské odrudy pouzité v praxi v riznych pivnich stylech, ale i si zahrat hospodsky kviz organizovany
chmelarskym muzeem.

PFisti rok v Zatci na shledanou..
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