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Bohemia Hop společně s Chmelařským institutem s. r. o. (CHI) pořádaly již 21. ročník tradičního semináře 

zaměřeného na použití českých chmelových odrůd v pivovarnictví. Letošní seminář se konal 18. 4. 2018 v aule 

CHI, kde byly představeny 2 nově zaregistrované české odrůdy určené pro pěstování na nízkých konstrukcích 

(Country a Jazz) a také v rámci degustace představeny možnosti využití odrůdy Kazbek.  
 

Výsledná piva při použití Kazbeku dopadla více než dobře a rozpoutala debatu o různých možnostech využití 

této odrůdy. Na seminář zavítalo okolo 100 registrovaných účastníků. Jedná se tak o jednu z největších 

odborných a společenský akcí svého druhu, které se 

konají na našem území. Mnoho účastníků oceňuje 

každoročně možnost potkat se s ostatními sládky a 

odborníky z praxe a prodiskutovat své zkušenosti. Pro 

všechny zúčastněné byla připravena piva z Pokusného 

pivovaru, která uvařil sládek Jan Hervert (Chmelařský 

institut s.r.o.) 
 

Úvodního slova se za pořadatele ujali Mgr. Zdeněk 

Rosa (BH) a Dr. Josef Patzak (CHI). V průběhu 

celodenního programu účastníky čekaly celkem 4 přednášky a 3 degustace a 1 ochutnávka. 

Oblasti přednášek:  

 České chmelařství v roce 2018 a investice do technologií pro sklizeň a zpracování v roce 2017  
         (Mgr. Zdeněk Rosa, BA) 

 Aktuální informace o šlechtění chmele, představení odrůd Country a Jazz    
         (Ing. Vladimír Nesvadba) 

 

 

 

 

 

 Kvalita na prvním místě – pohled na činnost Bohemia Hop a.s. a CHMELAŘSTVÍ, družstvo Žatec 
z pohledu zajišťovaných certifikací, monitoringů a analýz sledujících kvalitu chmele od chmelnice po 
pivovar.        (Bc. Tomáš Roubík) 

 Vliv chmelařství na architekturu města Žatec a cesta města mezi památky UNESCO.  
         (Petr Bažant, Vladimír Valeš) 
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Degustační kola: 

 Světlý ležák 11,5 % EPM– Test odrůd Sládek, Country (N5) a Jazz (N33). Jednalo se o 100 % 

chmelení – „single hop“ (3x chmelení; 1x vířivá káď – 30 % chmelení) . 

 Světlý ležák KAZBEK 11,5 % EPM – Test různých variant chmelení (použity granule T90, skl.2017) 

o 1. Klasické chmelení při chmelovaru (3x) 

o 2. Chmelení při chmelovaru (2x) + vířivá káď 

o 3. Chmelení při chmelovaru (3x) + studené chmelení (2 g/l, ležení) 

 PALE ALE 13,3 % EPM – Porovnání odrůd Kazbek x Cascade. Jednalo se o 100 % chmelení – „single 

hop“ (2x chmelovar, 1x vířívá káď – 30 % chmelení) ve variantách bez a se studeným chmelením. 

 New England IPA 15,5 % EPM – Chmelovar: Agnus, Kazbek (granule T90), vířivá káď (NŠ 5551, 

5571) a studené chmelení: Kazbek mleté hlávky (dávka 6 g/l, do ležení). 
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DEGUSTACE 

1. KOLO – SVĚTLÝ LEŽÁK 11,5 % EPM: SLÁDEK, COUNTRY (N5), JAZZ (N33) 

Single Hop (100 % chmelení) – 3x chmelovar, 1x vířivá káď (30 % chmelení) 

Vzorek piva Odrůda Počet bodů Pořadí IBU 

A Jazz 167 1 39,5 

B Country 184 3 33,3 

C Sladek 177 2 32,1 

2. KOLO – SVĚTLÝ LEŽÁK KAZBEK 11,5 % EPM: KLASICKÉ (K), VÍŘIVKA (V), STUDENÉ CHMELENÍ (S) 

V tomto kole měli účastníci možnost ochutnat využití odrůdy Kazbek v klasickém 
využití pro ležák. Výsledek byl velmi uspokojivý a piva byla dobře pitelná.  

Vzorek piva Způsob 

chmelení 

Počet bodů Pořadí IBU 

A V 174 1 39,5 

B K 193 3 34,2 

C S 191 2 33,0 

3. KOLO – PALE ALE 13,5 % EPM: POROVNÁNÍ ODRŮD KAZBEK x CASCADE 

Single Hop (100 % chmelení) – 2x chmelovar, 1x vířivá káď (30 % chmelení), bez 
studeného chmelení. 

 SÉRIE 3 A) TROJÚHELNÍKOVÝ TEST 

Vzorek piva Odrůda Hodnocení 

trojúhelníku 

Preferenční zkouška 

A Kazbek Celkem:   85 Celkem:   24 

B Cascade Správně: 24 Kazbek:    20 

C Cascade Chybně:   61 Cascade:   4 

SÉRIE 3 B) POROVNÁNÍ ODRŮD KAZBEK x CASCADE, studené chmelení (2,5 g/l, 12 dní) 

Vzorek piva Odrůda Preferenční zkouška 

A Kazbek Celkem: 85 

B Cascade Kazbek: 43 

C Cascade Cascade:  42 
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4. KOLO – OCHUTNÁVKA: NEW ENGLAND IPA, 15,5 % EPM, IBU 44 

Chmelovar: Agnus, Kazbek (granule T90) 

Vířivá káď: NŠ 5551, 5571,  

Studené chmelení: Kazbek, mleté hlávky (6 g/l, do ležení). 

Obecná charakteristika: Svrchně kvašené pivo slámově žluté 
barvy, zakalené, hořkost kolem 40 IBU, chmelená za studena, 
s hustotou a stabilní pěnou.  
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VEČERNÍ PROGRAM V CHRÁMU CHMELE A PIVA, PROHLÍDKA MUZEA HOMOLUPULŮ A CHMELAŘSKÉHO MUZEA 

Po ukončení odborné části programu měli účastníci v průběhu odpoledních hodin možnost navštívit muzeum 

Homolupulů nebo Chmelařské muzeum, kde jim odborný výklad zajistili pánové Miroslav Siegr a Vladimír 

Valeš. 

Večerní program se jako již tradičně konal v prostorách Chrámu chmele a piva, kde byla možnost ochutnat celý 

sortiment piv pivovaru U Orloje (CHCHP), jež uvařil nově působící sládek Petr Wiesinger. Kromě pohody a 

plodné diskuse byl program zpestřen soutěží. Letos si účastníci měli možnost vyzkoušet své znalosti při 

poznávačce chmele. Celkem bylo 5 vzorků, nicméně jen 4 druhy chmele. Bylo nezbytné určit jednotlivé odrůdy 

– Sládek, Kazbek, Premiant, ŽPČ a opět Kazbek.  

Celý den proběhl ve velmi přátelské atmosféře a všem děkujeme za pozitivní ohlasy a podněty pro další 

ročníky.            

Za rok zase na viděnou! 

 

 

 

 

 

 

 

Vypracoval: Bc. Tomáš Roubík 


